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Lorem ipsum

Das moments steht für eine Gastro-Kultur voller ehrlicher 
Gastfreundschaft. Wir haben die Vision, dass unsere Gäste sich sofort 
absolut wohlfühlen, wenn Sie bei uns eintreten, weil Sie wissen, dass 
Sie für einen langen Moment alles um sich vergessen und sich dem 

Genuss in unserem Restaurant hingeben können. Dafür 
positionieren wir unsere Gäste in den Mittelpunkt unseres modernen 

und farblich sowie dekorativ wunderschön 
abgestimmten Restaurants. 

Inmitten dieses unvergleichlichen Ambientes verwöhnen 
wir unsere Gäste mit den leckersten 

Speisen und Getränken.
 

In diesem Sinne heißen wir Euch alle herzlichst willkommen und
 freuen uns hierbei auf all‘ die wunderschönen Momente, in denen 

wir ein Teil eurer Lebensgeschichte sein und maßgeblich mit zu 
eurem Wohl beitragen dürfen.

 
Die Schönheit unseres Lebens bemisst sich letztendlich nach der 

Anzahl glücklicher Momente in diesem Leben. 
Lasst uns hier also gemeinsam ansetzen und das 

Leben in vollen Zügen genießen. 

Wir sind bereit dazu! 
Seid ihr es auch?

Ihr Moments Team
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Vorspeisen 
TOMATENSUPPE — 7.50
Sahnehaube / Croûtonsa,1

MAMA‘S LINSENSUPPE — 7.50
rote Linsen / Zitrone / Zwiebeln

BRUSCHETTA — 6.90
Strauchtomaten / Zwiebeln / 
Kräuterbaguetteg / Rucola 

AVOCADO BRUSCHETTA — 8.50
Radieschen / marinierte rote Zwiebeln 
/ Knoblauch

CAPRESE — 11.90
Mozzarela / Tomaten / Pestoe,g,4

CARPACCIO VOM RIND — 16.90
Rucola / Parmesan / Knoblauch /  
Steakpfeffer / Zitronen / Olivenöl

ROTE BEETE CARPACCIO — 
12.90
Schafskäse4 / Walnüsse / Rucola / 
Radieschen / Honig-Dill-Sauce

SCAMPI — 15.90
Knoblauch / Paprika / 
Zitronenscheiben / Oliven 

BEILAGENSALAT — 5.90
verschiedene Schnittsalate / Gurken / 
Strauchtomaten / Zwiebeln / Mais /
Möhren / Sonnenblumenkerne 

Mal was anderes
BROTZEIT — 11.90
2 Dips / Strauchtomaten / Oliven / 
Gewürzgurken / Rucola / Wurst / Käse4 /  
Knoblauch-Dip / Tomaten-Dip

KÄSEPLATTE  — 14.90
Gouda4 / Schafskäse4 / Brie4 / 
Schimmelkäse4 / Trauben /  
Strauchtomaten / Oliven

Salat 
CHICKEN — 19.90
verschiedene Schnittsalate / 
Strauchtomaten / Gurken / Möhren 
Mais / Parmesang / 
Hähnchenbruststreifen / Croûtonsa,1

MOMENTS-BEEF 
SALAT — 20.90
verschiedene Schnittsalate / Avocado / 
Strauchtomaten / Gurken / Möhren 
/ Mais / Radieschen / rote Zwiebeln / 
Sonnenblumenkerne / Knoblauchbrot / 
gebratene Rinderstreifen 

SCAMPI — 20.90
verschiedene Schnittsalate /  
Strauchtomaten / Gurken /  
Paprikastreifen / Möhren / Radieschen / 
Sesamkerne / Zitronenecke /  
Knoblauchbrot / gebratene Scampis

GRILLED VEGGIE — 16.90
verschiedene Schnittsalate / 
Strauchtomaten / Möhren / Mozzarella / 
gegrilltes Gemüse / Oliven /   
Sonnenblumenkerne / Knoblauchbrot

CHAMPIGNON  — 17.90
verschiedene Schnittsalate / Avocado /
Strauchtomaten / Möhren / Mais / 
rote Zwiebel / Walnüsse / gebratene 
Champignons / Knoblauchbrot

Dressing zur Wahl: 
 - Joghurt Dressing g 

- Balsamico-Ahorn Dressing j,1,8,11

- House Dressing (Rucola) 
- Apachen Dressing

Ein glückliches Leben, ist eine 
Sammlung unvergesslicher 

Momente.
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Fleisch vom 
LavaSteinGrill 
zu allen Fleischgerichten  
servieren wir Ihnen einen Salat und 
frisches Knoblauchbrot
- alle Fleischgerichte mit Bratenjus

LAMMFILET — 31.90
zart Rosa gegrillt / frisches Gemüse / 
Rosmarinkartoffeln / Kräuterbutterg

TARIK‘S MOMENT — 29.90
Arg. Rumpsteak 220g / gebratene 
Champignons & Zwiebeln /  
Steakhouse Pommes

ARG. RINDERFILET 220G — 36.90
frisches Gemüse / Kartoffelecken10 / 
Kräuterbutterg

PFEFFERSTEAK 220G — 29.90
Arg. Rumpsteak 220g / Pfeffersauce1,2,c,g 
/ Steakhouse Pommes

GRILLPLATTE — 28.90
Rindermedaillon / Schweinefilet / 
Hähnchenbrustfilet / Kartoffelecken10 / 
Kräuterbutterg

3 SCHWEINEMEDALLIONS — 
25.90
Champignonrahmsauce1,2,c,g / 
Bratkartoffeln

HÄHNCHENBRUSTFILET 200G  
— 23.90
zart gegrillt / frisches Gemüse / 
Süßkartoffel-Pommes / Kräuterbutterg

MERAZ MIX — 28.90
1 Lammfilet / 1 Rindermedaillon / 1 
Hähnchenbrust / Kartoffelecken / Sauce 
Hollandaise1,2,c,g / Knoblauchbrot / Salat

NUAR MIX — 28.90
1 Rinderfilet 100g / 1 Rumpsteak 100g / 
1 Hüftsteak 100g / Kartoffelecken /  
Sauce Hollandaise1,2,c,g / Knoblauchbrot 
/ Kräuterbutterg

FLEISCH SPIESS RIND — 26.90
gebräunte Zwiebeln / Bratkartoffeln

Fisch
GEBRATENES ZANDERFILET
— 25.90
Zitronensauce5 / Spinat / Karotten /
Strauchtomaten / Rosmarinkartoffeln

GEBRATENES KABELJAUFILET 
— 24.90
Spinat / Kartoffelstampf g,10 /  
Meerrettichsauce4,5,g

GEBRATENES LACHSFILET 
— 28.90
rote Beete Kartoffelstampf g,10 / Spinat / 
Honig-Dill-Vinaigrette Sauce

Reis
HÄHNCHENGESCHNETZELTES
— 17.00  
Curry-Cocos-Sahne-Sauceg,4 / Paprika / 
Mais / Basmatireis 

RINDERGESCHNETZELTES
— 19.00
Zwiebeln / Champignons / 
Kräuter-Sahne-Sauceg,4 / Basmatireis 

GAMBAS — 19.00
Thai Curry Sauceg,4,5 / Gambas / Spinat / 
Basmatireis 

JÄGERGESCHNETZELTES 
— 17.00 
Champignonrahmsauce1,2,c,g / Möhren / 
Zucchini / Basmatireis 

VEGGIE — 15.00
Gebratenem Gemüse /  
Tomaten-Sahne-Sauceg,4,5 / Basmatireis

HÄHNCHENSPIESS  — 24.90
Mariniert / Rosmarinkartoffeln / 
Gemüse

WIENER SCHNITZEL — 29.90
Bratkartoffeln / Zitronenscheiben / 
Preiselbeeren

SURF & TURF — 44.90
Arg. Rinderfilet 200g / 4 riesen 
Garnelen / Süßkartoffel-Pommes /   
Kräuterbutterg / Zitronenecke
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Flammkuchen 
Alle Flammkuchen werden mit 
dünnem Teigboden und Schmand 
serviert.

ELSÄSSER ART — 12.90

Schmandg,4 / Speck4 / Zwiebeln
mit Käse — + 1.50

CHORIZO — 14.80
Chorizo-Wurst4,5 / Oliven / Zwiebeln / 
Käseg / Lauch

MARSEILLE — 15.50
Räucherlachs / Zwiebeln / Dill / 
Gurken / Käseg

CARPACCIO — 19.90
Carpaccio vom Rind / Champignons / 
Rucola / Parmasang / Käse4

SCAMPI — 17.90
Schmandg,4 / Scampis / 
Strauchtomaten / Lauch / Käse4 

MOMENTS SPEZIAL — 17.90
Brokkoli / Hähnchen / Mais / 
Sauce Hollandaise1,2,c,g / Käse4 

TUNA — 15.90
Thunfisch / rote Zwiebeln / Käse / 
Lauch

DER SÜSSE — 14.90
Schmandg,4 / Birne / Brie (Käse4) / 
Lauch / Preiselbeeren / Käse4

Flammkuchen  

Vegetarisch 
PROVENCE — 13.90
Champignons / Tomatenwürfel / 
Spinat / Zwiebeln / Käseg / Lauch

CAPRESE — 14.90
Tomaten / Mozzarella / Käseg / Pestoe,g,4

Pasta
ALL‘ARRABBIATA — 11.90
Penne / pikante Tomatensauce / 
Strauchtomaten / Rucola / Parmesang,a,1

Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00

PESTO — 13.90
Tagliatelle in sahniger Pesto-Saucee,g,4 
/ Champignons / Strauchtomaten / 
Pinienkerne 
Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00

AGLIO E OLIO — 10.90
Spaghetti geschwenkt in Olivenöl / 
Chili / Knoblauch 
Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00

GETRÜFFELT — 14.90
Tagliatelle in Trüffel-Sahne-Sauceg,4,5 / 
Strauchtomaten
Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00

MOMENTS — 13.90
Penne / Gemüse / Tomaten-Sahne-Sauce
Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00

TORTELLINI — 17.90
gefüllt mit Spinat / mit Sahnesauce 
überbacken 

SALMONE — 15.90
Spaghetti mit gebratenen Lachs / in 
Weißwein abgelöscht / Zitronenschaum

MELLO — 11.90
Spaghetti / Gemüse / leicht pikante  
Sojasauce 
Hähnchenbruststreifen — + 5.00 
Rinderfiletstreifen — + 6.00
Scampis — + 7.00
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Bowls
REIS BOWL — 11.90
Avocado / Edamame-Bohnen / rote 
Bete4 / Gurken / Strauchtomaten / rote 
Zwiebeln / Walnüsse / Reis / Salatmix / 
Soja-Sesam-Saucee,k,4

mit mediterranem Gemüse — + 3.00
mit Hähnchen — + 4.00
mit Lachs — + 6.00
mit Scampis — + 7.00
mit Rinderstreifen — + 6.00

QUINOA BOWL — 13.90
Avocado / Edamame-Bohnen / 
rote Bete / Gurken / Strauchtomaten / 
rote Zwiebeln / Walnüsse / Quinoa / 
Salatmix / Soja-Sesam-Saucee,k,4

mit mediterranem Gemüse — + 3.00
mit Hähnchen — + 4.00
mit Lachs — + 6.00
mit Scampis — + 7.00
mit Rinderstreifen — + 6.00

BULGUR BOWL — 12.90
Avocado / Edamame-Bohnen / 
rote Bete / Gurken / Strauchtomaten / 
rote Zwiebeln / Walnüsse / Bulgur Reis / 
Salatmix / Soja-Sesam-Saucee,k,4

mit mediterranem Gemüse — + 3.00
mit Hähnchen — + 4.00
mit Lachs — + 6.00
mit Scampis — + 7.00
mit Rinderstreifen — + 6.00

Kindergerichte
COWBOY TELLER — 9.90 
Schnitzela,c,1 / Steakhouse Pommes

APACHEN TELLER — 16.90 
kleines Rumpsteak 150g / 
Kräuterbutterg / Steakhouse Pommes

BAMBINO — 7.90 
Pasta / Tomatensauce / Parmesang

DONALD DUCK — 9.90 
Hähnchenbrustfilet / Kräuterbutter / 
Steakhouse Pommes

CHICKEN NUGGETS — 8.90 
Steakhouse Pommes

Dessert
CRÈME BRÛLÉEC,G,4 — 7.50 

CHOCOLATE DELICE MIT 
LIMETTEN MOUSSE WARME 
VANILLE-SAUCEG,4,5 — 8.90
 
BIENENSTICH IM GLAS NACH 
MOMENTS ART— 7.50

VANILLEEIS 
MIT SAHNEHAUBEG,5 — 6.90

HOT CHOCOLATEC,G,5  
MIT VANILLEEIS — 6.90

Extra Beilagen
Steakhouse Pommes — 4.50
Süßkartoffel-Pommes — 5.90
Rosmarinkartoffeln — 5.50
Bratkartoffeln / Speck4 & Zwiebeln — 5.50 
Kartoffelstampfg — 3.90 
Kartoffelecken10 — 5.50
gebr. Champignons & Zwiebeln — 5.50
gebratenes Gemüse — 5.90

Extra Saucen
Ketchup1,4,5 — 0.60
Mayonnaisec,g — 0.60
Trüffelmayoc,g,4 — 2.50
Pfeffersauce1,2,c,g — 2.60
Champignonsauce1,2,c,g — 2.60
Sauce Hollandaise1,2,c,g — 2.50
Knoblauchsauce1,2,c,g — 2.50
Barbecuesauce1,2,c,g — 2.50 
Sour Creamc,g — 2.50
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Softdrinks
GEROLSTEINER 
MINERALWASSER 
0,25l 3.10 / 0,75l 7.10

GEROLSTEINER 
MINERALWASSER STILL 
0,25l 3.10 / 0,75l 7.10

COCA COLA 1,3 
COCA COLA ZERO 1,3,8,9

SPRITE4

SPEZI 1,3

FANTA1,11

0,2l 3.50 / 0,4l 4.50

SCHWEPPES GINGER ALE1

0,2l 3.60

SCHWEPPES BITTER LEMON2 
0,2l 3.60

SCHWEPPES WILD BERRY2 
0,2l 3.80

THOMAS HENRY
TONIC WATER2

 0,2l 3.90

FEVER-TREE 
TONIC WATER2

 0,2l 4.20

EISTEE ZITRONE(FUZE TEA)10,11

0,4l 4.50

EISTEE PFIRSICH(FUZE TEA) 11 
0,4l 4.50

Säfte 
APFELSAFT
ORANGENSAFT
JOHANNISBEERSAFT
TRAUBENSAFT
MARACUJASAFT
BANANEN NEKTAR
KIRSCH NEKTAR
RHABARBER
0,2l 3.20

ALLE SÄFTE AUCH ALS SCHORLE  
ERHÄLTLICH — 0,4l 4.20€

Heißgetränke
KAFFEE — 3.50
MILCHKAFFEE — 4.40
CAPPUCCINO — 3.90
ESPRESSO — 2.90 
ESPRESSO MACCHIATO — 3.50
DOPPELTER ESPRESSO — 4.80
LATTE MACCHIATO — 4.90 
KAFFEE BÓMBON — 5.90
HEISSE SCHOKOLADE 
MIT SAHNEG — 4.50
TEE — 3.60
Hafermilch + 0.80
Laktosefreie Milch+ 0.80

Unsere Teesorten:
Schwarz
Kamille
Pfefferminz
Früchte
Roibusch
Grüner Tee

Redbull
RED BULL CLASSIC 1,3

RED BULL SUGARFREE1,3  
RED BULL BLUEBERRY1,3

RED BULL KOKOS-BLAUBEERE1,3 
0,25l 4.00
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Biere
KÖNIG PILSENER VOM FASS 
0,3l 3.90 / 0,4l 4.50

ALSTERBIER4

0,3l 3.90 / 0,4l 4.50

VITA MALZ 1 
0,33l 3.60

KÖSTRITZER SCHWARZBIER 
VOM FASS 
0,3l 4.20 / 0,5l 5.60

ZWICKEL VOM FASS
0,3l 4.30 / 0,5l 5.60

BENEDIKTINER HELLES 
LAGERBIER VOM FASS
0,5l 5.60

BENEDIKTINER 
WEIZEN VOM FASS 
0,5l 5.60

BENEDIKTINER 
ALKOHOLFREI 
0,5l 5.60

BENEDIKTINER 
DUNKLES WEIZEN
0,5l 5.60

KÖNIG PILSENER 
ALKOHOLFREI 
0,33l 3.90

RADLER
ALKOHOLFREI 
0,33l 3.90

Shots
HEIDEGEIST 2cl 50% 3.50

RATZEPUTZ 2cl 58% 3.50

JÄGERMEISTER 2cl 35% 3.50

RAMAZZOTTI 2cl 30% 3.50

SAMBUCA 2cl 40% 3.50

OUZO 2cl 38% 3.50

BAILEYS1,3 2cl 17% 3.50

BERLINER LUFT 2cl 17% 3.50

FRANGELICO 4cl 20% 4.50

108ER 4cl 58% 6.00

ORGASMUS 4cl 40% 6.00

B-52 4cl 80% 6.00

Tequila
JOSE CUERVO REPOSADO 
2cl 38% 5.00

JOSE CUERVO BLANCO 
2cl 38% 5.00

VOLCÁN DE MI TIERRA 
TEQUILA BLANCO
2cl 40% 6.50

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über 
Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.
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Aperitif
FRENCH 75 — 13.90
Gin Mare4 / Zitrone / Champagner

LIMONCELLO SPRITZ — 12.90
Limoncello / Mineralwasser / Zitrone / 
Prosseco

RITZ —  12.90
Hennessy / Cointreau / 
Orangensaft11 / Champagner 

APEROL SPRITZ — 7.50
Prosecco / Soda / Aperol / Orange

HUGO — 7.50
Prosecco / Soda / Minze / Limette / 
Holunder

CAMPARI — 6.50
Campari1,4 / Orange

LILLET — 8.50
Lillet / Wild Berry / Beeren

AMERICANO — 7.90
Campari1,4 / Vermouth Rosso / Soda / 
Orange

NEGRONI — 9.90
Tanqueray No. 10 / Campari1,4 / 
Vermouth Rosso

CHANDON GARDEN SPRITZ — 
0.2l auf Eis 8.90 / Flasche 45.90

RIESLING SEKT — 
0.1l 5.90 
0.2l auf Eis 7.50 / Flasche 23.90

PROSECCO SPUMANTE DOC — 
0.1l 5.90 
0.2l auf Eis 7.50 / Flasche 23.90

WEINSCHORLE — 5.90

Champagner
DOM PÉRIGNON VINTAGE   
0,7l 390

DOM PÉRIGNON ROSÉ   
0,7l 490

MOËT & CHANDON  
BRUT IMPÉRIAL    
0,75l 95

MOËT & CHANDON  
ICE IMPÉRIAL ROSÉ 
0,75l 125

MOËT & CHANDON 
ICE IMPÉRIAL
0,75l 115

RUINART BLANC DE BLANCS
0,75l 129

RUINART ROSÉ
0,75l 149

Genieße den Moment, 
denn er ist enzigartig.

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über 
Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.
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GIN
Wacholder-betonte Gins: 

ELEPHANT GIN
Herkunft: Deutschland 45% 
4cl 10.90 / Flasche 120

LONDON NO1
Herkunft: England 47%  
4cl 8.90 / Flasche 115

LONDON NO3
Herkunft: England 46%  
4cl 8.90 / Flasche 115

ADLER DRY GIN BERLIN
Herkunft: Deutschland 42%  
4cl 8.90 / Flasche 115

Gins mit Zitrus- und 
fruchtigen Noten:

TANQUERAY NO.10
Herkunft: England 47,3%  
4cl 8.50 / Flasche 100

MONKEY 47
Herkunft: Deutschland 45%  
4cl 11.50 / Flasche 120

BROCKMANS
Herkunft: England 40%  
4cl 9.50 / Flasche 115

Gins mit Kräuternoten:

GIN MARE
Herkunft: Spanien 42%  
4cl 10.50 / Flasche 120

ILLUSIONIST
Herkunft: Deutschland 45% 
4cl 11.50 / Flasche 125

Gins mit Pfeffernoten:

BOMBAY SAPPHIRE
Herkunft: England 40%  
4cl 6.50  / Flasche 80

KI NO BI
Herkunft: Japan 45,7%  
4cl 10.90 / Flasche 135

Florale Gins:

BULLDOG
Herkunft: England 40%  
4cl 8 / Flasche 90

HENDRICK´S GIN
Herkunft: England 41,4%  
4cl 8.90 / Flasche 115

BOBBY´S SCHIEDAM DRY
Herkunft: Niederlande 42%  
4cl 9.50 / Flasche 120

BOAR
Herkunft: Deutschland 43%  
4cl 11.50 / Flasche 125

zusätzlich:
Thomas Henry Tonic Water 4.00

Schweppes Wild Berry 3.80
Fever-Tree Tonic Water 4.20

Ein Moment 
wie ein ganzes

 Leben.
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Cocktails
MOSCOW MULE — 10.90
Ketel One Vodka / Ginger Beer /
Limette / Minze / Gurke

GIN MULE — 10.90
Tanqueray / Ginger Beer /
Limette / Minze / Gurke

GIN FIZZ — 10.50
Tanqueray / Zitronensaft / Zuckersirup 
/ Soda

WHISKY SOUR — 10.90
Gentleman Jack / Zitrone / Eiweiß / 
Zuckersirup5 

VODKA SOUR  — 10.50
Ketel One Vodka / Zitrone / 
Zuckersirup5

COSMOPOLITAN — 10.50
Ketel One Vodka / Cranberry /
Limette / Cointreau 

OLD FASHIONED — 11.50
Jack Daniel‘s Gentleman Jack  / 
Angostura Bitter / Zuckersirup

WHITE RUSSIAN — 10.50
Ketel One Vodka / Kahlua / Sahneg

MARGARITA — 10.50
Jose Cuvero Blanco Tequila / 
Limette / Cointreau

DAIQUIRI  — 10.50
Plantation Rum 3 Stars / Limette / 
Rohrzucker 

TEQUILA SUNRISE — 9.90
Jose Cuvero Blanco Tequila / Limette / 
Cointreau / Orangensaft / Grenadine

PINA COLADA — 10.50
Plantation Rum 3 Stars / Ananassaft11 / 
Kokoscremeg / Sahneg / Limette 

SKINNY BITCH — 10.50
Ketel One Vodka / Soda / Limettensaft / 
Limette

CAIPIRINIHA — 9.90
Limette / Rohrzucker / Cachaca

MAI TAI — 11.90
Plantation Rum 3 Stars / Orangensaft / 
Orangenlikör1,4 / Pascas / Ananassaft / 
Limette / Zuckersirup5 / Mandelsirup1,4

ZOMBI — 12.90
Havana 7J / Havana 3J / Ananassaft / 
Zitronensaft / Orangensaft / 
Grenadine / Brandy / Cointreau

SEX ON THE BEACH — 10.50
Ketel One Vodka / Pfirisch11 / Ananas11 / 
Limette / Grenadine

LONG ISLAND ICED TEA — 12.90
Ketel One Vodka / Tanqueray / 
Plantation Rum 3 Stars / Tequila / 
Cointreau / Limette / Cola1,3 

CUBA LIBRE — 10.50
Plantation Rum 3 Stars / Limette / Cola1,3

MONKEY KING — 14.90
Monkey 47 Gin / Zimt / Kardamom / 
Rhabarbersaft / Soda 

MOJITO — 10.50
Plantation Rum 3 Stars / Limette / 
Minze / Rohrzucker / Soda

MOJITO RAZZ — 10.50
Bacardi Razz / Limette / 
Minze / Rohrzucker / Soda 

SWIMMING POOL — 10.50
Plantation Rum 3 Stars / Ketel One 
Vodka / Bols Blue Curaçao / 
Kokossirup1 / Sahne / Ananassaft

ESPRESSO MARTINI — 10.50
Ketel One Vodka / Kaffeelikör / 
Zuckersirup / Espresso

43ER SOUR — 10.50
Licor 43 / Zitrone / Orangensaft / 
Eiweiss Sirup
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Alkoholfreie 
Cocktails
VIRGIN COLADA — 7.90
Kokossirup / Sahneg / Ananassaft11

IPANEMA — 7.90
Limette / Ginger Ale1 / Rohrzucker

FLORIDA — 7.90
Ananassaft11 / Orangensaft11 / 
Zitronensaft

WAKE UP — 7.90
Mandelsirup5 / Lime Juice / Sahneg / 
Ananassaft11

EISKAFFEE — 8.50
Kaffee / Sahneg / gezuckerte 
Kondensmilch / Vanilleeis 

WILD BERRY — 6.90
Schweppes Wild Berry2 / Soda / 
Grenadine / Beeren

EL APACHE — 7.90
Maracujanektar / Orangensaft /  
Apfelsaft / Vanillesirup1 / Grenadine

VIRGIN MOJITO — 7.90
Limette / Minze / Rohrzucker / Soda

Prinz  
ALTE MARILLE — 41% 2cl 5.50
OBSTLER — 43% 2cl 5.50
WALD HIMBEERGEIST   
— 43% 2cl 5.50
WILLIAMSBIRNENBRAND
 — 43% 2cl 5.50

Poli / grappa
CLEOPARTRA MOSCATO ORO 
— 40% 2cl 5.90
CLEOPARTRA AMARONE ORO 
— 40% 2cl 5.90
POLI BARRIQUE
 — 40% 2cl 5.50

VODKA
GREY GOOSE 
Herkunft: Frankreich 40% 
4cl 8.90 / Flasche 120

BELVEDERE
Herkunft: Polen 40% 
4cl 8.90 / Flasche 120

BELVEDERE BARTEZEK
Herkunft: Polen 40% 
4cl 10.50 / Flasche 135

BELVEDERE HERITAGE 
Herkunft: Polen 40% 
4cl 10.50 / Flasche 135

CIROC 
Herkunft: Frankreich 40% 
4cl 8.90 / Flasche 120

KAUFFMANN VODKA SOFT
Herkunft: Russland 40% 
4cl 9.50 / Flasche 130

ABSOLUT 
Herkunft: Schweden 40% 
4cl 6.50 / Flasche 80

zusätzlich:
Softdrink 3.50 
Wild Berry 3.80

Redbull 4.00

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über 
Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.
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RUM
DON PAPA
Herkunft: Philippinen 40% 
4cl 8.90 / Flasche 115 

DON PAPA 10J
Herkunft: Philippinen 43% 
4cl 19.90 / Flasche 220

ZACAPA 23J
Herkunft: Guatemala 40% 
4cl 15.90 / Flasche 170

PLANTATION XO
Herkunft: Russland 40% 
4cl 10.50 / Flasche 140

BOTUCAL RESERVER 12J
Herkunft: Venezuela 40% 
4cl 8.50 / Flasche 115

HAVANA 7J
Herkunft: Cuba 40% 
4cl 7.50 / Flasche 85

EMINENTE RESERVA 7J ISLA 
DE COCODRILO
Herkunft: Cuba 41,3% 
4cl 10.50 / Flasche 135

BACARDI 
Herkunft: Bahamas 40% 
4cl 6.00 / Flasche 70

HAVANA 3J
Herkunft: Cuba 40% 
4cl 6.50 / Flasche 80

EMINENTE RESERVA 3YEARS
Herkunft: Cuba 41,3% 
4cl 9.00 / Flasche 120

zusätzlich:
Softdrink 0,2l 3.50

Highlights
GLENMORANGIE  
ORGINAL 10J 40%
4cl 8.90 / Flasche 115

GLENMORANGIE 12J 40%
4cl 11.50 / Flasche 150

GLENMORANGIE 18J 40%
4cl 16.90 / Flasche 205

zusätzlich:
Softdrink 0,2l 3.50

Speyside
THE SINGELTON 12J 40%
4cl 8.50 / Flasche 100

THE SINGELTON 18J 40%
4cl 16.90 / Flasche 159

zusätzlich:
Softdrink 0,2l 3.50

Cognac
HENNESSY VS 40%
4cl 9.90 / Flasche 115

HENNESSY VSOP 40%
4cl 14.90 / Flasche 125

HENNESSY XO 40%
4cl 26.90 / Flasche 255

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über 
Allergene & Zusatzstoffe in den verschiedenen Getränken.
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Blended Whisky
JOHNNIE WALKER 
RED LABEL 40%
4cl 6.50 / Flasche 65

JOHNNIE WALKER 
BLACK LABEL 12J 40% 
4cl 7.90 / Flasche 95

JOHNNIE WALKER 
BLUE LABEL 40%
4cl 31.90 / Flasche 300

CHIVAS REGAL 12J 40%
4cl 7.90 / Flasche 90

zusätzlich:
Softdrink 0,2l 3.50

American
Bourbon Whisky
JACK DANIELS 40%
4cl 6.50 / Flasche 90

GENTLEMAN JACK 40%
4cl 8.90 / Flasche 110

SINGLE BARREL 45%
4cl 9.50 / Flasche 120

MAKER´S MARK 45%
4cl 8.90 / Flasche 110

BLANTONS  
SINGLE BARREL 45%
4cl 16.90 / Flasche 210

Irish Whisky
JOHN JAMESON 40%
4cl 7.50 / Flasche 90

JOHN JAMESON 
CRESTED TEN 40%
4cl 8.50 / Flasche 100

PROPER 40%
4cl 9.50 / Flasche 115

BUSHMILLS 10J 40%
4cl 8.90 / Flasche 110

BUSHMILLS 16J 40%
4cl 15.90 / Flasche 185

Island Whisky
BOWMORE 12J 43%
4cl 9.50 / Flasche 115

BOWMORE 15J 43%
4cl 17.90 / Flasche 165
 
TALISKER 10J 45,8%
4cl 9.90 / Flasche 125

ARDBEG 10J 46%
4cl 11.50 / Flasche 155

LAGAVULIN 16J 43%
4cl 14.90 / Flasche 179

LAPHORAIG 10J 40%
4cl 9.90 / Flasche 130

zusätzlich:
Softdrink 0,2l 3.50
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Offene  
Weißweine
GRAUBURGUNDER 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Zarter Duft nach Birne, elegant und 
körperreich, feine Frucht - Säurespiel.
Rheinhessen - Weingut Seebrich

SOMMERSEMESTER
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, 
Sauvignon Blanc und Chardonnay 
begeistert von Anfang an und erinnert 
an einen Strauß bunter  
Sommerblumen und Urlaubstage.
Pfalz - Weingut Studier

WEISSBURGUNDER 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Feine fruchtige Komponenten aus 
Aprikose, Quitte und Apfel 
umschmeicheln den Gaumen.
Baden - Weingut Hiss

RIESLING 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Reife Frucht, die an Pfirsich, 
Grapefruit und Apfel erinnert. 
Für Genießer geschaffen
Rheingau - VDP Weingut Allendorf

LUGANA DOC
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 9.90
Strohfarben mit faszinierenden  
Grünreflexen, charakteristisch der 
feine Duft, angenehm und typisch.  
Der Geschmack ist frisch, weich mit 
einem schönen Mandelgeschmack.
Lombardei / Italien - 
Weingut Fraccaroli

Offene  
Rotweine
MATURA CUVÉE
trocken — Jahrgang: 2020 0,2l 8.90
Rotweincuvée aus den Rebsorten 
Cabernet Sauvignon, St. Laurent & 
Merlot. Ein körperreicher, fülliger 
und sehr eleganter Rotwein mit 
Kultcharakter.
Pfalz - Weingut Studier

SPÄTBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Ein Spätburgunder mit fruchtigen 
Kirschnoten, einem kräftigen Körper 
und einer angenehmen Säurebalance.
Baden - Weingut Hiss

SAMTROT 
mild — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Ein Samtig-eleganter Rotwein. Duft 
von Brombeeren und Süßkirschen. Die 
Restsüße und das angenehme 
Mundgefühl sorgen für Trinkgenuss.
Württemberg - Weingut Sonnenhof

MURI PRIMITIVO
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 8.90
Waldbeermarmelade und Pflaume  
prägen das Bukett des Weines.  
Im Mund harmonisch mit einer 
ausgewogenen Taninstruktur.
Apulien / Italien - Vigneti Del Salento

MERLOT LES GRAINS IGP
trocken — Jahrgang: 2020 0,2l 7.90
Die Nase verspricht Aromen von 
Himbeere und Süßholz. Ein weicher 
Merlot aus der Provence, welcher gut 
struktuiert und vollmundig 
daherkommt.
Provence / Frankreich - Marrenon

Jeder Wein enthält Sulfite.
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Offene  
Roseweine
SAIGNEE ROSÉ 
trocken — Jahrgang: 2022 0,2l 7.90
Ein trockener Rose aus Spätburgunder 
und Cabernet Sauvignon. Dieser 
Saignee - übersetzt „Aderlass“- wird 
bei der Rotweinbereitung als Saftabzug 
von den Besten Trauben des 
Spätburgunder gewonnen. 
Baden - Weingut Weishaar

Prosecco
PROSECCO SPUMANTE DOC 
EXTRA DRY   
— 0,7l 23.90
Strohgelb mit grünlichen Reflexen. 
Angenehm frisches Bouquet nach 
frischem Obst, insbesondere reife, rote 
Äpfel. Trocken, perlend, fruchtig und 
angenehm im Geschmack.

SANSIBAR PROSECCO DOC 
BRUT — 0,7l 42.90
Im Süden der Insel Sylt liegt SANSIBAR 
einsam zwischen Dünen und
 Strand - der In-Treff der Insel. 
Sansibar Prosecco Spumante wird gern 
getrunken, denn sein Geschmack 
überzeugt Prosecco-Genießer.

SANSIBAR ROSÉ SPUMANTE 
DOC BRUT — 0,7l 42.90
Trauben aus der italienischen Region 
Friaul stammen, die für die besten 
Weißweine Italiens bekannt ist. Hier 
steht das Weingut Borgo-Santo der 
Familie Brisotto, wo wirkliche 
Spitzenware entsteht, unter anderem 
unser Prosecco.

Jeder Wein enthält Sulfite.

Glück ist  
die Summe  

schöner Momente.
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Weißweine
WEISSBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 23.90
In der Nase gelbe Früchte und etwas 
Apfel. Am Gaumen sehr würzig und 
balanciert. Ein sehr cremiger 
Weissburgunder mit angenehmer 
Mineralik.
Rheinhessen - Weingut Thörle

GRAUBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 34.90
Ein Grauburgunder mit Charakter, 
der einen Duft von Äpfeln und Birnen 
mit sich bringt. Am Gaumen viel Kraft, 
aber trotz dessen sehr elegant.
Rheinhessen - Weingut Dreissigacker

CHARDONNAY RÉSERVE 
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 59.90
In der Nase kommen herrliche 
Burgundische Noten zum Vorschein. 
Der Réserve zeigt eine fein 
eingewobene Salzigkeit mit 
eindrucksvollen Röstaromen. 
Erinnert an große Chablis.
Rheinhessen - Weingut Thörle

SOMMERSEMESTER
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 24.90
Die Weißwein-Cuvée aus Riesling, 
Sauvignon Blanc und Chardonnay 
begeistert von Anfang an und erinnert 
an einen Strauß bunter 
Sommerblumen und Urlaubstage.
Pfalz - Weingut Studier

SAUVIGNON BLANC II
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 33.90
Reife Aromen von Maracuja und gelber 
Stachelbeere bei einer frischen Säure 
und moderatem Alkohol. Ein Wein der 
zum nachschenken anregt!
Pfalz - VDP Weingut Von Winning

CHARDONNAY &  
WEISSBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 38.90
Harmonische Cuvée, zu welcher der 
Weißburgunder seine Fülle und der 
Chardonnay seine typische Würze 
beisteuert. Ein kleiner Teil des Char-
donnays wurde, um die Komplexität zu 
erhöhen, im Barrique ausgebaut.
Pfalz - VDP Weingut Knipser

Flaschenweinkarte

GRAUBURGUNDER RS
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 51.90
Von Hand geerntet und streng 
selektioniert. Duft von gelbfruchtigen 
Aromen, sowie etwas Hefe und 
erdig-mineralische Noten. Ein VDP. 
Ortswein auf hohem Niveau.
Baden - VDP Weingut Salwey

GRAUBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90
Kurzbeschreibung: Ein Grauburgun-
der mit hohem Trinkvergnügen. Viel 
Kernfrucht, wenig Säure, ein schöner 
Schmelz und ein sehr guter 
Essensbegleiter zu leichten Gerichten.
Mosel - VDP Weingut Josef Milz

RIESLING HOFBERG GG 
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 79.90
Das Grosse Gewächs aus der Lage 
Hofberg. Sehr rund, elegant und 
komplex beim Trinken. Tolle Aromen 
von Zitrone mit einer gewissen 
Schiefernote.
Mosel - VDP Weingut Josef Milz

WEISSBURGUNDER 
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 27.90
Dieser Gutswein besticht durch 
blumige Aromen und exotische 
Früchte. Im Geschmack ist er leicht 
cremig mit Kräuteraromen.
Nahe - VDP Weingut Gut 
Hermannsberg

RIESLING MÜHLBERG GG 
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 89.90
Ein Riesling für die besonderen  
Momente! Die Große Lage ist für  
seinen Traisen-typischen Vulkanboden 
bekannt, der für ein exotisches Aroma 
im Wein sorgt. Eine tolle Symbiose aus 
rauchiger Mineralität, feiner Frucht 
und immer noch animierender Säure.
Nahe - VDP Weingut Dr. Crusius

RIESLING 
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 24.90
Reife Frucht, die an Pfirsich, Grapefruit 
und Apfel erinnert. Ein Rheingau  
typischer Riesling mit viel  
Trinkvergnügen.
Rheingau - VDP Weingut Allendorf
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Weißweine
RIESLING CHARTA
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 34.90
Im Glas zeigt der Riesling Charta 
fruchtige und sehr intensive Aromen. 
Eine finessenreiche Balance zwischen 
Frucht und Säure.
Rheingau - VDP Weingut Allendorf

LUGANA DOC 
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 32.90
Strohfarben mit faszinierenden  
Grünreflexen, charakteristisch der 
feine Duft, angenehm und typisch. Der 
Geschmack ist frisch, weich mit einem 
schönen Mandelgeschmack.
Lombardei / Italien - Fraccaroli

TERLANER CLASSICO DOC 
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 51.90
Eine Cuvée aus Weissburgunder, 
Chardonnay und Sauvignon Blanc. Der 
Terlaner präsentiert sich hellgelb in 
der Farbe mit grünlichen Reflexen. Die 
Cuvée besticht durch einen blumigen 
und fruchtigen Duft.
Südtirol / Italien - Terlan

SANCERRE BLANC AOC
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 53.90
Nuancen von Orange, Zitronen und 
Pampelmusen. Der Abgang ist von 
bemerkenswerter Länge und von 
mineralischen Tönen geprägt.
Loire / Frankreich - Domaine Salmon

CHABLIS 1ER CRU  
„LES FOURNEAUX“
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 66.90
Das Betont kräftige Bouquet ist zur 
selben Zeit doch auch sehr fein. In der 
Nase zeigen sich intensive 
Fruchtaromen von weißen Früchten. 
Die feine Säure lässt den 1er Cru 
immer noch jugendlich wirken.
Chablis / Frankreich -  
Domaine des Geneves

Flaschenweinkarte

Jeder Wein enthält Sulfite.

Rotweine
MATURA CUVÉE
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 25.90
Rotweincuvée aus den Rebsorten  
Cabernet Sauvignon, St. Laurent &  
Merlot. Ein körperreicher, fülliger und 
sehr eleganter Rotwein mit 
Kultcharakter.
Pfalz - Weingut Studier

ZENSUS MASTER
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 53.90
Cuvée aus den Rebsorten Sangiovese 
und Cabernet Sauvignon. Ein Rotwein 
mit kräftigem Körper, der zugleich 
doch fruchtig ist. Die Trauben sind 
stark ertragsreduziert und im 500l 
Tonneaufass Spontan vergoren.
Pfalz - Weingut Studier 

CUVEE „X“
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 119.90
Sehr intensive Nase von dunkler 
Frucht, Schwarzkirsche, Cassis und 
Süßholz. Im Mund genauso kraftvoll 
wie die Nase. Sehr vielschichtig mit 
dichter Struktur. Das Weingut hat sich 
in den letzen Jahren als Meister der 
Cabernet Sorten einen Namen  
gemacht, die Cuvée „X“ ist der beweis 
dafür. Erinnert an große Bordeaux.
Pfalz - VDP Weingut Knipser

SPÄTBURGUNDER RAPPEN
trocken — Jahrgang: 2021 0,75l 26.90
Feines Zedernholz, schöne 
beerige Frucht mit leicht grünen Noten. 
Feines Tabakaroma uns sensationell 
eingebundene Röstnoten durch die 
12-monatige Reifung im Holzfass. Ein 
unglaublich geschmeidig unfiltrierter 
Pinot Noir.
Baden - Weingut Weishaar

SAUVIGNON BLANC „MOROKI“
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 26.90
Ein sehr exotischer Sauvignon Blanc. 
Die Nase verspricht feine Noten die an 
Maracuja oder Stachelbeeren erinnern. 
Am Gaumen ist der Wein sehr fein mit 
angenehmen Nachhall.
Marlborough / Neuseeland - Misty Cove
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Rotweine
ASSMANNSHÄUSER 
SPÄTBURGUNDER
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 41.90
Assmannshausen ist die einzige 
deutsche Weinbaugemeinde die zu 
100% mit Rotweinrebsorten bestockt 
ist. Leuchtendes Rubinrot, kräftiger 
Duft nach Cassis. Im Geschmack er-
innert er an Feuerstein. Trotz straffem 
Körper ist er kein Schwergewicht. 
Elegant burgundisch.
Rheingau - VDP Weingut Allendorf

PRIMITIVO QUIETUM 
APPASSIMENTO
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 30.90
Bouquet von roten, reifen Früchten mit 
Noten von mediterranen Pinien. 
Kräftig und geschmeidig, sehr gut 
eingebundenes Tanin. Samtig und 
anhaltend.
Apulien / Italien - Francesco Minini

PIAN DELLE VIGNE 
BRUNELLO DOCG
trocken — Jahrgang: 2015 0,75l 139.90
Ein Wahnsinns Brunello aus dem 
Hause Antinori, der mit einem 
komplexen Duft nach Blumen und 
Beeren mit Nuancen von Vanille und 
Kakao aufwartet. Am Gaumen zeigt 
er sich sehr dicht mit feinen Samtigen 
Taninen. Ein Ausgewogener Brunello di 
Montalcino mit langem Nachhall. 
Toskana / Italien - Marchesi Antinori

„TIGNANELLO“
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 290
Der 2019er Tignanello präsentiert sich 
in einem sehr intensiven Rubinrot. In 
der Nase ein harmonischer Zusammen-
klang von schwarzer Johannisbeere, 
Brombeere, Himbeere und Pflaume, 
sowie würzige Noten von Nelken und 
Schokolade. Am Gaumen sehr reich mit 
lebendigen Taninen.
Toskana / Italien - Marchesi Antinori

BAROLO DOCG 
„MONFALLETTO“
trocken — Jahrgang: 2017 0,75l 135.90
Im Bouquet finden sich perfekt 
abgestimmte Noten von eingelegter 
Kirsche, Erdbeeren und Cassis. Die 
Würze ist von Süßholz und Lakritz 
geprägt. Am Gaumen sehr kräftig mit 
einer außergewöhnlichen Fülle.
Piemont / Italien - Codero Di 
Montezemolo

MERLOT LES GRAINS IGP
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 26.90
Die Nase verspricht Aromen von 
Himbeere und Süßholz. Ein weicher 
Merlot aus der Provence, welcher sich 
sehr strukturiert zeigt.
Provence / Frankreich - Marrenon

PINOT NOIR MERCUREY
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 49.90
Die Lagen aus dem Mercurey liegen im 
Herzstück der Côte Chalonnaise. 
Kalk- und lehmige Tonböden finden 
sich hier vor, die sich besonders für 
den Pinot Noir der Extraklasse eignen.
Burgund / Frankreich - Vignerons de 
Buxy

BARON DE LEY RESERVA
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 42.90
Im Glas Kirschrot mit violetten 
Reflexen. In der Nase strömen einem 
Noten von Kirsche, Pflaume und leichte 
Röstnoten entgegen. Am Gaumen dann 
sehr samtig und ausgewogen. Eine tolle 
Verbindung aus Frucht und Würze.
Rioja / Spanien - Baron de Ley

MAS LA PLANA DO
trocken — Jahrgang: 2018 0,75l 186.90
Ausgesuchte Cabernet Sauvignon 
Trauben reifen in dem kleinen 
Weinberg, um zu Torres berühmtesten 
Rotwein gekeltert zu werden. Bereits 
1970 schlug Mas La Plana Größen wie 
Chateau Latour aus dem Rennen. Sein 
Geheimnis-klarer Rebsorten Charakter, 
exzellent strukturiertes Tannin und 
enormes Lagerpotenzial.
Penedes / Spanien - Miguel Torre

Flaschenweinkarte

Jeder Wein enthält Sulfite.
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Rotweine
MALBEC VINA COBOS
trocken — Jahrgang: 2020 0,75l 38.90
Tief dunkel in der Farbe, im Bukett 
erinnernd an reife Himbeeren, Kakao 
und Anis, am Gaumen mit viel  
Struktur, schwarzen und roten  
Früchten sowie subtilen Noten von  
Karamell, Kaffeebohnen und Graphit 
mit einem hinreißend langen Finale.
Mendoza / Argentinien - Felino

KOONUNGA HILL SHIRAZ 
CABERNET
trocken — Jahrgang: 2019 0,75l 37.90
Tiefdunkel im Glas. Einladend fruchtig 
mit intensiven roten Beerenaromen, 
Pflaumen und schwarzen Kirschen 
sowie Anklänge an Eukalyptus, Oliven 
und Schokolade. Mittlerer Körper,  
weiche Tanninstruktur und langer 
Abgang.
South Eastern / Australien - Penfolds

Flaschenweinkarte

Jeder Wein enthält Sulfite.

Sammle kostbare Momente, 
nicht Dinge. 

Roseweine
SAIGNÉE ROSÉ
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 24.90
Ein trockener Rose aus Spätburgunder 
und Cabernet Sauvignon. Dieser  
Saignee - übersetzt „Aderlass“- wird 
bei der Rotweinbereitung als Saftabzug 
von den Besten Trauben des  
Spätburgunder gewonnen.
Baden - Weingut Weishaar 

SANTA DIGNA CABERNET  
SAUVIGNON ROSE
trocken — Jahrgang: 2022 0,75l 25.90
Rassiger und erfrischender Cabernet 
Sauvignon-Rosé, animierend frisch am 
Gaumen, mit saftiger Frucht, die lang 
mit Beeren- und Zitrusnoten nachhallt.
Central Valley / Chile - Miguel Torres
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ALLE GENANNTEN PREISE 
SIND IN EURO €

NEUE STR. 25
29221 CELLE

TELEFON
05141 6826

WEBSEITE
WWW.MOMENTS-CELLE.DE

E-MAIL
INFO@MOMENTS-CELLE.DE

Allergene
b = Krebstiere
c = Eier
d = Fische
e = Erdnüsse
f = Sojabohnen
g = Milch
h = Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse,
Walnüsse, Cashewnüsse, Pekanüsse, Para-
nüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queens-
landnüsse)
i = Sellerie
j = Senf
k = Sesamsamen
l = Schwefeldioxid und Sulfite von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/l
m = Lupinen

Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff
2 = chininhaltig
3 = koffeinhaltig
4 = mit Konservierungsstoffen
5 = mit Geschmacksverstärkern
6 = Vorderschinken, aus Einzelteilen geformt
7 = Anis
8 = mit Süßungsmitteln
9 = enthält eine Phenylalaninquelle
10 = geschwärzt
11 = mit Antioxidationsmitteln


